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Felvétel éleimiszermérnok
dualis alapképzési programra

Gyakorlati képzShely: HAJDU-GABONA zRt.
A munkavégzés telephelye: Debrecen, Berettyoujfalu, Hajdunanas

A HAIDU-GABONA zRt. teriletileg az Alféld kdzepén, az orszag legjelentésebb gabonatermé
vidékén helyezkedik el. Az orszadg egyik meghataroz6 malomipari tarsasaganak
alaptevékenysége a buzadrlés, de fontos szerepet tolt be a szemes termények raktarozasa és
kereskedelme is. B6vebb informacid: http://www.hajdugabona.hu/

Jelentkezni a hr@hajdugabona.hu e-mail cimen lehet egy révid életrajzot és motivacios levelet
is mellékelve,
kapcsolattarto: Kiss Jozsef (személyligyi vezetd), telefonos elérhetdsége: 52/505-122

A jelentkez6 felvételérdl felvételi elbeszélgetés alapjan dontlink a motivaltsag, az alapvet6en
elvarhatd szakterileti tajékozottsag és a kommunikaciés készség alapjan.

Amit szakmai gyakorléhelyként nyujtunk:

Elméleti targykor Szakmai gyakorlatszerzés vallalati kornyezetben
Mlszaki és élelmiszeripari Elelmiszeripari/malomipari alapgépek megismerése és tizemeltetése.
alapismeretek:
Agrartorténet, EU Cég, cégcsoport fejlédéstorténete, az EU-s csatlakozéssal kapcsolatos
ismeretek: valtozasok
Elelmiszeripari nyersanyag-  Termék-specifikus nyersanyagok kivalasztasa, mindsitése
ismeret:
Analitikai kémia: MinGség-ellenGrzési és mindségbiztositasi analitikai vizsgalatok mddszerei
MUiszeres analitika: MinGség-ellendrzési és mindségbiztositasi analitikai vizsgalatok mlszerei
Elelmiszeripari alapgépek: Az élelmiszeriparban alkalmazott gépek, berendezések tipusai, tervezése,

fejlesztése, lizemeltetése, karbantartasa

Statisztika: A termelés, feldolgozas soran alkalmazott automatikus adatgy(ijtési és
mintavételezési rendszerek

Elelmiszeripari miveletek: Elelmiszeripari/malomipari  termékek eléallitisa sordn  alkalmazott
m(iveletek.

Elelmiszertechnoldgia: Termék-eldallitasi technoldgidak (malomipari termékek).

Elelmiszerkémia: Termékek  kémiai  Osszetevdi, csomagoldoanyagok,  tisztito- és
fertGtlenitészerek.

Elelmiszerbiztonsag: Termékek biztonsagossagat befolyasold tényezOk, kockazatelemzések.
HACCP, IFS rendszerek kiépitése, m(ikodtetése, auditalasa.

Elelmiszer higiénia: A biztonsagos élelmiszer-el6allitdshoz szlikséges higiéniai feltételek. GHP.

Mez6gazdasagi és Alap- és segédanyagok, valamint elGallitott termékek mikrobioldgiai

élelmiszeripari allapotanak megismerése, lizemi higiénia, mintavételezés.

mikrobioldgia:

Méréstechnika és Mérbeszkozok, a szabalyozas és vezérlés rendszereinek, valamint a

automatizalas: szabalyozok és szabalyozasi korok megismerése.



Csomagolastechnolégia:
MinGségugy:

Gazdasagtudomanyi
ismeretek:

Elelmiszeripari gazdasagtan:

Mez6gazdasagi jog és
szakigazgatas
(élelmiszerjog):
Kornyezetgazdalkodas,
kérnyezettechnoldgia:
Informatika:

A véllalatnal hasznalatos csomagoldéanyagok és csomagolas-technolégiak.
A vallalat min6ségbiztositasi és élelmiszerbiztonsagi rendszerei (HACCP,
IFS). A biztonsagos élelmiszer el6allitasat meghatarozé tényezdk, a
mindségiranyitasi kovetelmények a vallalat élelmiszer-technoldgiajaban.

A vallalathoz kapcsolédd gazdasagi, pénzigyi és szamviteli folyamatok. A
véllalat logisztikai rendszere és vezetési strukturaja.

A vallalat élelmiszergazdasagi szakagazati rendszere, annak szabalyozasa,
valamint az dgazattal kapcsolatos marketing.

Az elGallitott élelmiszerek el6allitdsahoz és forgalmazasahoz kapcsolédd
hazai és Eurdpai Unids jogszabalyok és alkalmazasuk.

Kornyezeti hatasok, élelmiszer-el6allitas kornyezetvédelmi vonatkozasai,
kornyezeti hatasvizsgalat, elérhetd legjobb technikak.
Elelmiszeripari informatikai rendszerek és szoftverek hasznalata.



