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Felvétel élelmiszermeérnok

dualis alapképzési programra

Gyakorlati képz6hely: MASTER GOOD Kft.
A munkavégzés telephelye: Kisvarda, Petnehdza

A Master Good cégcsoport Eszak-kelet Magyarorszag teriiletén m(ikodik, integralt takarmany-
baromfitenyésztéssel,

termeltetéssel,
foglalkozik.

keltetéssel, brojlerhizlaldssal és

Bévebb informacio: http://www.mastergood.hu

Jelentkezni a paraiczt@mastergood.hu e-mail cimen lehet egy rovid életrajzot és motivacios

levelet is mellékelve,

kapcsolattartd: Paraicz Timea, telefonos elérhetésége: 30/693-5986.

Amit szakmai gyakorléhelyként nyujtunk:

Elméleti targykor

Agrartorténet és EU
ismeretek:

Mlszaki és élelmiszeripari
alapismeretek:
Elelmiszeripari miiveletek:
Elelmiszertechnoldgia:
Elelmiszerkémia:

Elelmiszerbiztonsag:

Elelmiszer higiénia:

Mezdgazdasagi és

élelmiszeripari mikrobioldgia:

Méréstechnika és
automatizalas:
Csomagolastechnolégia:

MinGségligy:

Gazdasagtudomanyi
ismeretek:
Elelmiszeripari gazdasagtan:

Mezdgazdasagi jog és
szakigazgatas
(élelmiszerjog):
koérnyezetgazdalkodas,
koérnyezettechnolégia:
Informatika:
Statisztika:

Szakmai gyakorlatszerzés vallalati kornyezetben

Cég, cégcsoport fejlédéstorténete, az EU-s csatlakozassal
kapcsolatos valtozasok.

Elelmiszeripari alapgépek megismerése és lizemeltetése.

Elelmiszeripari termékek el$allitdsa soran alkalmazott miiveletek.
Termék-eldallitasi technoldgiak.
Termékek kémiai 0Gsszetevoi,
fertétlenitészerek.

Termékek biztonsagossagat befolyasolo tényezok,
kockazatelemzések. HACCP rendszerek kiépitése, mikodtetése,
auditalasa.

csomagoldanyagok, tisztité- és

A biztonsagos élelmiszer-el6allitashoz  szikséges higiéniai
feltételek. GHP.

Alap- és segédanyagok, valamint el6allitott termékek
mikrobioldgiai  allapotdnak  megismerése, lzemi higiénia,

mintavételezés.

Mérdeszkdzok, a szabalyozas és vezérlés rendszereinek, valamint a
szabalyozdk és szabalyozasi kérok megismerése.

A vallalatnal haszndlatos csomagoléanyagok és csomagolas-
technoldgiak.

A vallalat mindségbiztositasi és élelmiszerbiztonsagi rendszerei. A
biztonsagos élelmiszer elGallitasat meghatarozé tényezdk, a
mindségiranyitasi kovetelmények az adott vallalat élelmiszer-
A vdllalathoz kapcsolédé gazdasagi, pénzligyi és szamviteli
folyamatok. A vallalat logisztikai rendszere és vezetési strukturaja.
A vallalat élelmiszergazdasagi szakagazati rendszere, annak
szabdlyozasa, valamint az agazattal kapcsolatos marketing.

Az el6allitott élelmiszerek eldallitdsdhoz és forgalmazasahoz
kapcsolddd hazai és Eurdpai Unids jogszabalyok és alkalmazasuk.

Kornyezeti  hatasok,  élelmiszer-elGallitdas  kornyezetvédelmi
vonatkozasai, kornyezeti hatasvizsgalat, elérhetd legjobb technikak
Elelmiszeripari informatikai rendszerek és szoftverek hasznalata.
Gazdasagi statisztikai szamitasok végzése, elemzések készitése.
Gazdalkodasi kimutatasok készitése.

feldolgozassal



