HIRDETMENY

Felvétel éleimiszermérnok
dualis alapképzési programra

Gyakorlati képzéhely: Nadudvari Elelmiszer Kft.
A munkavégzés telephelye: Haslizem és tejizem

A cég rovid bemutatasa Céglink Kelet-Magyarorszag egyik meghatarozd hus- és
tejtermék el6allité nagylizeme, dinamikusan noévekvl piaci részesedéssel. Stratégiai
céljaink kozott kiemelt hangsulyt kap, hogy az altalunk gyartott élelmiszer termék magas
minGséget képviseljen, melyhez tobbek kozott anyavallalatunk és leanyvallalatai
biztositanak magas mindségl élelmiszer alapanyagot.

Bovebb informacioé: www.nadudvari.com

Jelentkezni a modrovics@nagisz.hu e-mail cimen lehet egy rovid életrajzot és motivacios
levelet is mellékelve,

kapcsolattarto: Modrovics Zoltan , telefonos elérhetdsége: 06-54-525-500.

A jelentkezd felvételér6l felvételi elbeszélgetés alapjan dontink a motivaltsag, az
alapvetGen elvarhato szakterlleti tajékozottsag és a kommunikacios készség alapjan.

Amit szakmai gyakorléhelyként nyujtunk:

Elméleti targykor Szakmai gyakorlatszerzés vallalati kornyezetben
Agrartorténet és EU Cég, cégcsoport fejlédéstorténete, az EU-s csatlakozassal
ismeretek: kapcsolatos valtozasok.

Miiszaki és élelmiszeripari Elelmiszeripari alapgépek megismerése és lizemeltetése.
alapismeretek:
Elelmiszeripari miiveletek: Elelmiszeripari termékek el6allitasa soran alkalmazott m(iveletek.

Elelmiszertechnolégia: Termék-eldallitasi technoldgiak.

Elelmiszerkémia: Termékek kémiai 0OsszetevGi, csomagoldéanyagok, tisztitdé- és
fertGtlenitdszerek.

Elelmiszerbiztonsag: Termékek biztonsagossagat befolyasolo tényezok,
kockazatelemzések. HACCP rendszerek kiépitése, miikodtetése,
auditalasa.

Elelmiszer higiénia: A biztonsagos élelmiszer-el6allitdshoz  sziikséges higiéniai
feltételek. GHP.

Mezdgazdasagi és Alap- és segédanyagok, valamint eldallitott termékek

élelmiszeripari mikrobiolégiai  allapotanak  megismerése, (zemi higiénia,

mikrobiolégia: mintavételezés.

Méréstechnika és Mérdeszkozok, a szabalyozas és vezérlés rendszereinek, valamint a

automatizalas: szabalyozdk és szabalyozasi kérok megismerése.

Csomagolastechnoldgia: A vallalatnal haszndlatos csomagoléanyagok és csomagolas-
technoldgiak.

Mindségiigy: A vallalat mindségbiztositasi és élelmiszerbiztonsagi rendszerei. A

biztonsagos élelmiszer elGallitdsat meghatarozd tényezok, a
minGségiranyitdsi kovetelmények az adott vallalat élelmiszer-



Gazdasagtudomanyi
ismeretek:
Elelmiszeripari
gazdasagtan:
Mezogazdasagi jog és
szakigazgatas
(élelmiszerjog):
kornyezetgazdalkodas,
kornyezettechnoldgia:
Matematika és
informatika:
Statisztika:

technoldgiajaban.

A vallalathoz kapcsolédd gazdasagi, pénzigyi és szamviteli
folyamatok. A vallalat logisztikai rendszere és vezetési strukturaja.
A vallalat élelmiszergazdasagi szakagazati rendszere, annak
szabalyozasa, valamint az dgazattal kapcsolatos marketing.

Az elGallitott élelmiszerek elGallitasahoz és forgalmazasahoz
kapcsolddd hazai és Eurdpai Unids jogszabalyok és alkalmazasuk.

Kérnyezeti hatdsok, élelmiszer-el6allitds  kornyezetvédelmi
vonatkozasai, kornyezeti hatasvizsgalat, elérhetd legjobb technikak
A vallalat altal hasznalt élelmiszeripari szoftverek.

Gazdasagi statisztikai szamitasok végzése, elemzések készitése.
Gazdalkodasi kimutatasok készitése.



