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Felvétel élelmiszerbiztonsagi és ~-minoségi mérnoki
dualis mesterképzési programra

Gyakorlati képzShely: HAJDU-GABONA zRt.
A munkavégzés telephelye: Debrecen, Berettydujfalu, Hajdunanas

A HAIDU-GABONA zRt. teriletileg az Alfold kozepén, az orszag legjelentdsebb gabonatermé
vidékén helyezkedik el. Az orszdag egyik meghatarozd6 malomipari tarsasaganak
alaptevékenysége a buzadrlés, de fontos szerepet tolt be a szemes termények raktarozasa és
kereskedelme is. Bévebb informdacid: http://www.hajdugabona.hu/

Jelentkezni a hr@hajdugabona.hu e-mail cimen lehet egy rovid életrajzot és motivacios levelet
is mellékelve,
kapcsolattartd: Kiss Jozsef (személyligyi vezetd), telefonos elérhetdsége: 52/505-122

A jelentkez6 felvételérdl a beérkezett 6néletrajz, illetve felvételi elbeszélgetés alapjan déntink a
motivaltsag, a szakterlleti tajékozottsag és a kommunikacids készség alapjan.

Néhany példa arra, amit szakmai gyakorlohelyként a Debreceni Egyetem
élelmiszerbiztonsagi és -minéségi mérnoki mesterszakos hallgatéinak nyujtunk:

Szakmai gyakorlatszerzési lehetGségek vallalati kornyezetben

Malomipari folyamatok elemzése és értékelése a biztonsdgos élelmiszer-eldallitas
szempontjabol, HACCP rendszer mikodtetése, a malomlizemben bevezetett IFS rendszer
mUikodtetésében vald részvétel, HACCP és IFS belsé és kilsé auditjaban valo részvétel. Az
élelmiszeripari nyomonkovethet0ség biztositdsa a HACCP és IFS rendszer része, a hallgatd
részt vesz a megvaldsitasban az alapanyagtdl a fogyasztoig vett élelmiszerlanc egészére
vonatkozo folyamatban.

Részvétel a vallalatnal relevans élelmiszer-gazdasagi marketing tevékenységek, célpiacok
kivalasztasaban, marketing eszk6z6k alkalmazasa, marketing-kommunikacidban valé részvétel,
hosszU tavu marketing stratégia kialakitasaban valé részvétel, belfoldi és kulfoldi marketing
Okonomiai vonzatanak megismerése, értékelése projektmunka keretében.

Az élelmiszer mindéség és biztonsdg mikrobioldgiai kérdéseihez, a mikrobioldgiai
gyorsmodszerekhez kapcsolddd minGségligyi és élelmiszerbiztonsagi vizsgalati feladatok
elvégzése vezetés mellett, kUlondésen a malomipari termékek mikrobioldgiai veszélyekkel
szembeni kontrollalasa

A vallalati min6ségmenedzsment rendszerének, a termelési folyamat folyamat-, megfelel6ség-
és minGségszabalyozasanak, a fogyasztokapcsolat és a  beszallitdi  kapcsolat
mindségmenedzsmentjének, a termelési rendszer minGségképességének megismerése,
értékelése, részvétel a terméktervezés és a termékéletpalya mindségszabalyozasanak
alkalmazasaban és fejlesztésében, amely a vallalatunknal bevezetett HACCP és IFS
eszkOztaranak része, valamint az elméleti képzésben megismert alternativ rendszerek
alkalmazhatdsaganak elemzése konkrét vallalati projektmunka keretében.

Versenyképesség elemzése, részvétel a malmi lzemek mUikoédésének gazdasagi és szervezési
feladataiban, megvaldsithatdosagi tanulmany készitése lzemi fejlesztések esetében vagy



projektmunka keretében, érintett szakterliletek: alapanyag-beszerzés, gyartas, értékesités,
pénzligyi elemzések.

A malomipari termékek elGallitdsaval 0Osszefliggd élelmiszeripari kockazatelemzés,
kockazatkezelés, kockazatkommunikacié a min6ségbiztositasi rendszer része, a hallgatd részt
vesz ennek a mikodtetésében, valamint projektfeladatként potencidlis fejlesztések eseteire
elemzéseket végez.

Részvétel a HACCP és IFS rendszer részét képez6 vallalati innovacids stratégia fejlesztésében,
termék- és technoldgiafejlesztésre iranyuld innovacios projektek menedzselésében. A
fogyasztdk igényei tekintetében adott piaci trendek és varhatd trendek elemzése, figyelembe
véve a pékek és a végfelhasznaldk igényeit.



