HIRDETMENY

Felvétel élelmiszerbiztonsagi és —-minoségi mérnoki
dualismesterképzési programra

Gyakorlati képzéhely: Nadudvari Elelmiszer Kft.
A munkavégzés telephelye: Haslizem és tejizem

A cég rovid bemutatasa: Cégink Kelet-Magyarorszag egyik meghatarozd huis- és
tejtermék el6allité nagylizeme, dinamikusan noévekvl piaci részesedéssel. Stratégiai
céljaink kozott kiemelt hangsulyt kap, hogy az altalunk gyartott élelmiszer termék magas
minGséget képviseljen, melyhez tobbek kozott anyavallalatunk és leanyvallalatai
biztositanak magas mindségl élelmiszer alapanyagot.

A Nadudvari Elelmiszer Kft. izesitett joghurtok, turékrémek, lagysajtok, sajtkrémek, tard,
korozottek, izesitett vajkrémek el6allitasaval, valamint sertés és csirke alapanyagu
hasipari termékek, igy felvagottak, kolbaszok, disznoétoros termékek, majasok, tovabba
mirelit termékek el6allitasaval foglalkozik (z6ldség, sajt és csirkemell, karaj).

JelentGs a kutatas-fejlesztés, elsGsorban a termékfejlesztés, a termékkor bovités, ezen
belil a felvagott és szalonnatermékek izvilaganak fejlesztése, prémium termékek
bevezetése - voOrosaru, grillkolbasz, jellemz6en a hagyomanyos izek nagylzemi
eléallitasanak megteremtése, a klasszikus, magas hustartalmu termékekhez visszatérés.
A fejlesztéseket a vevoi igénynek megfelelen tervezzik és végezziik, els6sorban hazai
piacra termelink, foként a nadudvari brand vezértermékeit, de kiils6 szerzddésink is
vannak, kereskedelmi lancok sajat brandes termékeinek az elballitasaval is foglalkozunk.
Mindezek mellett vallalatunk kiemelten foglalkozik az e-mentes termékek fejlesztésével,
tovabba glutén- és laktdozmentes termékeket is allit eld, illetve fejleszt.

Bovebb informacié:www.nadudvari.com

Jelentkezni a modrovics@nagisz.hue-mail cimen lehet egy rovid életrajzot és motivacios
levelet is mellékelve,
kapcsolattartd: Modrovics Zoltan, telefonos elérhet6sége: 06-54-525-500.

A jelentkez6 felvételérGl felvételi elbeszélgetés alapjan dontlink a motivaltsag, a
szakterUleti tdjékozottsag és a kommunikacios készség alapjan.

Néhany példa arra, amit szakmai gyakorlohelyként a Debreceni Egyetem
élelmiszerbiztonsagi és -min6ségi mérnoki mesterszakos hallgatéinak nyujtunk:

Szakmai gyakorlatszerzési lehet6ségek vallalati kornyezetben

A hallgatét bevonjuk a termékfejlesztésbe, onalléan alkalmazza az elméletben megtanult
modszertant.

Vallalatunk a hatalyos fogyasztovédelmi elGirdsoknak megfeleléen m(ikodik, a hallgato a
folyamatok megértesét kovetden részt vehet a mindségbiztosité csoport munkajaban - a
NEBIH-hel val6 kapcsolattartasban, jogaszunk mellett panaszkezelési feladatokba vonjuk
be, a kereskedelmi csapatban vevdi tgyekkel foglalkozhat, megismerheti a kereskedelmi
terlilet vezet6i munkakor tartalmat, részt vehet a vevdi visszajelzések termelésbe torténd



atlltetésébe, ami termék- és technoldgiafejlesztést egyarant jelenthet, a logisztikai
részlegen a logisztikai lanc mlkodtetésével ismerkedhet meg, a marketing osztalyon a
vevli igények kutatasan, felmérésén dolgozhat, tovabbd a mindségbiztositasi és
higiénikus részlegen részt vehet a sajat iranyitasi rendszer mikodtetésében, valamint az
élelmiszerlancok elGirasainak valé megfelelés biztositasaban.

Vallalatunk a tej- és husipari agazatot képviseli, HACCP és IFS minGséglgyi
rendszerekkel rendelkeziink. A hallgatd6 a gyakorlata soran a HACCP rendszer
felépitésével, a felelGsségi korokkel, a feladatokkal, az el6irasokkal, az adatgy(ijtéssel és
a veszélyelemzéssel is megismerkedhet, és részt vehet a vallalat aktudlis minGséglgyi
tevékenységeiben. Termékfejlesztés soran 6nallé feladatként végezhet veszélyelemzést
és tesz javaslatot a minGségligyi részlegen

Vallalatunk marketing részlegén a hallgatd betekintést nyerhet a piackutatasba és a
marketing kommunikacios gyakorlatba. Részt vehet a beszallitokkal és a veviOkkel
tortén6 kommunikaciéban, (j termék bevezetése esetén a népszerlsitésben, és
javaslatokat tehet Uj marketing eszk6z6k hasznalatara, amit sajat elemz6 munkaval
alapozhat meg.

A hallgatd kozépvezetdi értekezleteken vehet részt, ahol a kereskedelmi akciok
kiértékelése, heti piaci helyezet értékelése vev6i és beszallitdéi oldalrdl, progndzisok
készitése termelésre beszallitasra, a kereskedelmi csapat jelzéseire valo reagalas, és az
akcidterv 6sszeallitasa torténik.

Vallalatunk HACCP és IFS minGségligyi rendszerekkel rendelkezik. A hallgaté a gyakorlata
soran a HACCP és IFS rendszer felépitésével, a felel6sségi korokkel, a feladatokkal, az
el6irasokkal, az adatgyljtéssel és elemzéssel is megismerkedhet, és részt vehet a
vallalat aktuadlis minGségugyi tevékenységeiben. Elméleti ismeretei alapjan a vallalatot
mas mindség- és kornyezeti iranyitasi rendszerek szerint is értékelheti, és javaslatot
tehet a bevezethetd eszkozokre, azok hatékonysdganak elemzésén alapulva, valamint
megvizsgalhatja a vallalatiranyitasi rendszerek bdvitése esetén lehetséges és indokolt
integraciot.

A hallgato részt vehet a vallalat versenyképességének elemzésében, a feldolgozd Gzemek
miikodésének gazdasagi és szervezési feladataiban, valamint a megvaldsithatosagi
tanulmany elkészitésében lUzemi fejlesztések esetében.

A hallgaté elemezheti a husipari és a tejipari termékeink el6allitdsa soran jelentkezd6
potencidlis kornyezeti hatasokat, értékelheti azok mérséklési lehetdségeit, elméleti
ismeretei szerint tisztdbb termelési megoldasokat elemezhet, életciklus-elemzést
végezhet, elemzésen alapulva javaslatot tehet a vallalatnadl addig nem alkalmazott
kérnyezeti indikatorok alkalmazasara, tovabba értékelheti a tej agazatra kidolgozott
elérhetd legjobb technikai megolddasok bevezetését kornyezeti és erGforras-igény
szempontjabdl is.



