Elelmiszerbiztonsagi és —min6ségi mérnok MSc
szobeli elbeszélgetés témakorei

Az élelmiszerek makro- €s mikromindségét jellemzé 6 vegyiiletek
Az anyagszaritas fobb miiveletei

Vegyipari technologiak miivelettani alapjai

Mikroorganizmusok szerepe az ¢lelmiszerek romlasi folyamataiban
Elettanilag fontos makro- és mikroelemek, valamint analitikajuk

Kemikalia felhasznalas és életmindség fobb Osszefiiggései
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Egy ¢élelmiszereldallitasi technologiai gépei €s miiveletei (pl. malom, ndvényolaj,

cukor, szalami....)

©o

Bogyosok termesztése ¢s felhasznalasa

10. Tej- és huishasznositasu fajtak jelentdsége az allattenyésztésben

11. A ndvényi termékek mindségét meghatarozo tényezok

12. A szemestermények jelentdsége a takarmanyozasban

13. A mezdgazdasagi termelés és a kornyezet kapcsolata és annak kritikus kérdései
14. Komplex ¢élelmiszermindség értelmezése

15. Az élelmiszerbiztonsag és az élelmiszermindség kapcsolata

16. Szakigazgatasi feladatok és lehetdségek az agraragazatban

A fenti témakorok a kiillonbozd szakteriiletekrdl jelentkezOkre vonatkoznak, kivéve az
Elelmiszermérndk BSc szakon végzett hallgatokat, akikre a szakukra jellemzd targykorok

érvényesek.



