Tantargy neve: Elelmiszerekkel szembeni elvarasol| kreditértéke: 3
fogyasztévédelem

A tantargybesorolasakoteled

A tantargy elméleti vagy gyakorlati jellegének méréke, ,képzési karaktere”50/50 (kredit%)

A tanora tipusa ésdraszama 14 Ora ebadas és 14 6ra gyakorlat az adéktvben
Az adott ismeret dtadasdban alkalmazaongébbi modok, jellemzik: esetismertetések

A szamonkérésnddja: gyak.
Az ismeretelledirzésben alkalmazandévabbi mdédok: -

A tantargytantervi helye: 1. félév

Elétanulmanyi feltételek:

Tantérgy-leiras: elméleti ismeretanyag leirasa

A tantargy oktatdsanak A&ltalanos célja, hogy a ghtdk megismerkedjenek azokkal
szervezetekkel, rendeletekkel ésiglsokkal, melyekd célja a biztonsagos élelmiszere&alitasa
és ezaltal a fogyasztok védelme. A félév soranligdtak betekintést kapnak abba, hogy hog
kell engedélyeztetni egy élelmiszeripari vallalkeizamilyen anyagokat lehet felhasznalni

a

yan
az

élelmiszerek d@allitasa soran, milyen &@rasok vonatkoznak az Eurdpai Unié tagallamaiban az

élelmiszerek dééllitdsara, és a harmadik orszagok altal gyéartletimészerek Eurdpai Unidb
tortérd importjara. A félév végére a hallgatok képessénalél arra, hogy atlassak

e
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élelmiszerekkel kapcsolatos kovetelményeket, iletva fogyasztok védelmét szolgald

szabalyozasokat.

Az élelmiszerjog alapjai (178/2002/EK rendelet)

Az élelmiszerek jeldlése

Foldrajzi arujeldk, megkulonboztétjeldlések, védjegyek

A fogyasztd szokasok és a dontéseiket befolyasolgetdk

Az élelmiszermifiség és —biztonsag fogyasztdi megitélése

Az élelmiszerekhez adhat6 anyagok és kezelések

Kilonleges taplalkozasi célu élelmiszerek

A NEBIH és EFSA felépitése, feladata. Az RASFF szedl.

Az élelmiszerek EU-n bellili kereskedelme

0. Allategészséguigyi ell@nzések és hatarallomasok, harmadik orszaglaatliebtt
élelmiszerek importja

11. Az élelmiszeripari vallalkozasok engedélyezésesfsldntése

12. A vendéglatasra vonatkozo rendelkezések

13. A kOzétkeztetésre vonatkoz®ehsok

14. Zarthelyi dolgozat
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Tantargy-leiras: gyakorlati ismeretanyag leirasa

A gyakorlat altalanos célja, hogy az elméletben smeryett ismereteket tovabbovitve,

esettanulmanyokon keresztul felkészitsik a halkgatéa fogyasztévédelemmel kapcsolatos

problémak megoldasara. Tovabbi cél, hogy a hallgdiétekintést kapjanak abba, hogy
élelmiszerek miiségét vagy biztonsagat veszélyaezfektorok EU-ba valé belépését hogyan le
megakadalyozni. Emellett megismerjék a hatarétisgsekkel kapcsolatos elveket, modszereke

1. Az eldvigyazatossag elvének gyakorlati alkalmazasa
2. Kulénboz élelmiszerek jelolésének megtekintése, azok syakdk valo

az
het
t.

megfelebségének vizsgalata
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A megkllénboztét jeldlésekkel ellatott termékek jogszabalyi medfidégének

vizsgalata, esettanulmanyok attekintése, az EFS®BR@datbazisdnak megismerése

A hallgatok fogyasztoi szokasainak felmérése

A hallgatok élelmiszerbiztonsaggal kapcsolatos reteenek felmérése

A JECFA adatbazis attekintése és kezelésének megism

Az érzékeny fogyasztoi csoportok

Magyarorszagi és eurdpai unios élelmiszerbotradytakintése, élelmiszerek hamisitas:

EU-n beldli, élelmiszerbiztonsagi problémakkal keqlatos esettanulmanyok attekintése

Az RASFF rendszer adatbazisanak attekintése

10. Harmadik orszagbdl behozott, élelmiszerbiztonsagerélyeztét esettanulmanyok
attekintése

11. Engedélyhez és bejelentéshez kotott tevékenységek

12. Vendéglatassal kapcsolatos fogyasztovédelmi esditt@nyok attekintése

13. A kozétkeztetéssel kapcsolatos esetleges problathékzélése

14. Zarthelyi dolgozat
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A 2-5 legfontosablkoteled, illetve ajanlottirodalom:

1. Czipa, N.: (2015). Az élelmiszerédllitas és —forgalmazas szabalyozasa (oktatasi
segédlet)

2. Fazekas, J.: (2007). Fogyasztévédelmi jog. Comkiked. ISBN: 9789632249230

3. Veress G. (szerk.): (1999). A néiségligy alapjai. KMszaki Kényvkiado. ISBN:
9631630498

4. J. Albert (2010): Innovations and food labellin§BN 978-1-84569-759-4

Azoknak azeléirt szakmai kompetencidaknak, kompetenci-elemeknel a felsoroldsaamelyek
kialakitasdhoz a tantargy jellem#ien, érdemben hozzajarul

a) tudas:
— Ismeri a fogyasztovédelemmel, illetve a tisztessdggkoztatdssal kapcsolatos
eléirasokat, rendeleteket
— Ismeri az élelmiszerek EU-n bellili és harmadik agekkal kapcsolatos
kereskedelmének jogi alapjait
b) képesséq:
— Keépes a megszerzett ismeretek alapjan a fogyasbmeszempontbdl megfetebs
nem megfeld termékeket megkilénboztetni
— Keépes a megfelélminésédi éleimiszerek @lallitasat, illetve dsszedllitdsat biztositani,
beleértve az érzékeny fogyasztdi csoportokat is
C) attitid:
- Elkotelezett a mibségi élelmiszer-éHhllitas felé, mikbzben a fogyasztok védelmeét tart
szem ebtt
d) autondmia és feldalsség:
- Felebsséget érez és véllal a kozigkddésével éallitott vagy 0sszeallitott élelmiszerel
minéseégéért és biztonsagaért

Tantargy felelése: Dr. habil. Czipa Nikolett, adjunktus, PhD

Tantargy oktatdsaba bevont oktatok: Alexa Lorand, PD-hallgatd, Kantor Andrea, PhD-
hallgato

Evkozi ellenérzés madija:

1 darab zéarthelyi dolgozat megirasa a 14. hételynele javitasara és poétlasara a vizsgaihk 3.
hetéig van lehéség.
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Szamonkérés mdodszereinek részletei:

irasbeli: A sikeresen megirt (60%) zarthelyi dokiio! all6 jegy.

Az aldiras megszerzésének feltételei:

A zarthelyi dolgozat sikeres (60%) megiradsa ésakgyatokon vald aktiv részvétel. A
gyakorlatokrol valé hidnyzas megengedheiertéke félévente harom hianyzas.

A zarthelyi dolgozat kérdései:

1. A 178/2002/EK rendeletbb pontjai

2. A 178/2002/EK rendelet hatalya

3. Az élelmiszerjog altalanos elvei

4. Az eldvigyazatossag elve

5. Az élelmiszerek jeldlésével kapcsolatos tisztessé@jékoztatas alapelvei
6. Az élelmiszerek jeldlésén feltinteténkibteles adatok

7. A minéségmegrzési és a fogyaszthatosagh id

8. A fdldrajzi arujeldk jellemzése

9. AHIR, a Hungarikum és az 6nkéntes megkiilonbézablések jellemzése
10. A NEBIH és az EFSAdbb feladatai

11. Az RASFF rendszer tikddése

12. Az élelmiszeripari vallalkozasok engedélyezéséneheate

13. A bejelentés koteles tevékenységek kore és a bagslenenete

14. A kuldnleges taplalkozasi célu élelmiszerek fajtai

15. T4pértékndvel anyagok

16. A szallitmanyok tipusai

17. Allategészségiigyi hatarallomasok és a velilk szerdeasztott kovetelmények
18. Az étlap Osszeallitasara vonatkozéisok a kozétkeztetésben




