Tantargy neve:Elelmiszer-mikrobioldgia alapjai Kreditértéke: 3

A tantargybesorolasa koteled

A tantargy elméleti vagy gyakorlati jellegének méréke, ,képzési karaktere” 100/0 kredit%)

A tanora tipusa éséraszama 28 6ra edadés az adotélévben
Az adott ismeret atadasaban alkalmazawogébbi modok, jellemzik: -

A szadmonkéréanaodja: kollokvium
Az ismeretellefirzésben alkalmazandovabbi modok: kisebadas

A tantargytantervi helye (hanyadik félév): 1

Elétanulmanyi feltételek:

Tantargy-leirds: az elsajatitandGsmeretanyag tomor, ugyanakkor informal6é leirasa 34
mondatban, valamint 14 (végés MSc esetén 9) hetes bontasban asaiasok

olyan mikrobiol6giai alapismeretek attekintése, yakl megalapozzak az élelmiszer fsag és

biztonsdg mikrobiolégiai kérdései, az élelmiszerxikologia, valamint a mikrobiologial

gyorsmodszerek targyakat. A tantargy keretén teelihligatok megismerik a mikrobak sejtjeinek

felépitését, metabolizmusat, és genetikajat. lstéeste kerlil a mikrobak, a prokariotdk és

eukaridta mikrobakd filogenetikai csoportjai és azok jelletiza virusok jellemzése. Megismerik

az

a mikrobdk szaporodasahoz szikséges kornyezedidielket, illetve a mikrobdk csoportositasat

kornyezeti igényeik szerint. Attekintést kapnalegfbntosabb tartositasi eljarasokrol.

A mikrobak metabolizmusanak jellefiiz

A mikrobak és tenyésztésének legfontosabb elemei.

A prokariota sejtek sejtalkotdi €s jellemzésuk

A Gram negativ és Grampozitiv sejtfal jellemzése

Az eukaritta sejtek felépitése, a sejtszervek felédea és jellents.

Genetikai elemek, a mikrobialis genom és génkitgjés jelleméi

A mikrobak rendszerezésének nehézségei és modszerei

az élelmiszer mikrobiologiailag fontosabb prokatiésoportok és jellemzésuk.

A gombdék jellemzése, és rendszerezése.

10 A protozoonok jellemzése ésbib csoportjaik.

11. A mikrobak névekedését befolyasold kiitgényesk, és jellemzésiik

12. A mikrobdk novekedését befolyasol6 lielparaméterek az élelmiszerekben, és ¢
jellemzése.

13. Fizikai tartésitasi médszerek felsorolasa és jetiese

14. Kémiai tartésitasi modszerek felsorolasa és jelémaz

15. Biologiai és kombinalt tartositasi modszerek, digajartositdsi moédszerek felsorolasa

jellemzése
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Tantargy-leirds: az elsajatitandGsmeretanyag tomor, ugyanakkor informalé leirasa 34
mondatban, valamint 14 (végés MSc esetén 9) hetes bontasban a gyakorlatok

A 2-5 legfontosablkoteled, illetve ajanlottirodalom (jegyzet, tankdnyv) felsorolasa bibliografiai

adatokkal (szefg cim, kiadas adatai, (esetleg oldalak), ISBN)
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vonatkozésai, Debrecen: Debreceni Egyetem, 2015p1BBN:978-963-473-832-9

2. Madigan, M. T, Martinko, J. M., Bender K., Buckldy,, Stahl, D (2015): Brock Biology
of Microorganisms, Benjamin Cumming, 14th editi€830 oldal, ISBN 978-1-292-




01831-7

3. Marialigeti Karoly szerk: Bevezetés a prokariotdilagaba (2013), ELTE TTK online
jegyzet, 597 oldal, E6tvos Lordnd Tudomanyegyetnadapest

4. Deék Tibor, Kisk6 Gabriella, Maraz Anna, Mohacsiagkas Csilla (2006): Elelmiszer-
mikrobiologia. Medgazda Kiado, Bp. 377oldal, ISBN 978-963-286-525-6

5. Jakucs E., Vajna L. (2003): Mikologia. Agroinformagé, Budapest 478 p. ISBN: 963-
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6. Pal Tibor: Az orvosi mikrobiolégia tankényve (2018)edicina Kényvkiado Zrt.
Budapest, 669 oldal, ISBN: 978-963-226-353-3

Azoknak azeloirt szakmai kompetenciaknak, kompetenci-elemeknel a felsorolasaamelyek
kialakitasahoz a tantargy jellem#ien, érdemben hozzajarul

a) tudasa
- Részletesen ismeri az élelmiszerek és azi@lési folyamatainak ellémzésében hasznalatg
eszkdzoket és modszereket.

b) képességei
- Részletesen ismeri az élelmiszerek és azigMlghsi folyamatainak ellémzésében hasznéalato
eszkdzoket és modszereket.

c) attitidje
- Nyitott, motivalt és fogékony a korsfieés innovativ eljardsok megismerésére és gyakorlati
alkalmazéasara, nyitott az élelmiszer-tudomanyethrioldgia paradigmavaltozasaira.

- Felismeri az élelmiszerbiztonsag és -tsifg teriletén megjelérértekeket, fogékony a
hatékony megoldast jeleéntnodszerek e€s eszkdzok alkalmazasara.

d) autonémidja és felebssége
- Felebsséget érez a kozrékvdéseével élallitott élelmiszerek biztonsagaért
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Tantargy felelése(név, beosztas, tud. fokogddr. habil Karaffa Erzsébet M., egyetemi docens
PhD

Tantargy oktatdsaba bevont oktaté(k),ha van(nakinév, beosztés, tud. fokogat
Dr. Pal Karoly, tudomanyos fémunkatéars, PhD

Evkozi ellensrzés madja(pl. 1 db évkozi zarthelyi dolgozat)

Szamonkérés modszereinek részletépl. szdbeli, irasbeli, szobeli és irasbeli, gyd&briegy,
megajanlott jegy, sth.)

szbbeli vizsga

Az alairhs megszerzésének feltételei(pl. jegydkodnyv, tanulmany, tervezési felag
dokumentécioja, sth.)

jat

kiselbadas tartdsa az Ujfajta tartositasi modszerek témb&n

Vizsgakérdések, tételsor:

A mikrobak metabolizmusa és tenyésztése

A prokaritta sejtek felépitése.

Az eukaribta sejtek felépitése.

Mikrobialis genetika.

A mikrobak rendszerezésének modszerei.
Fontosabb prokatiota csoportok és jellemzésuk.
A gombék jellemzése, és rendszerezése.
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8. A protozoonok jellemzése é8bb csoportjaik

9. A mikrobak névekedését befolyasolo liitényesk |

10. A mikrobék novekedését befolyasolo kiitenyesk I

11. A mikrobédk novekedését befolyasolo ldepmraméterek az élelmiszerekben
12. Fizikai tartésitasi médszerek

13. Kémiai tartdsitasi modszerek

14. Biologiai és kombinalt tartositasi modszerek, dgaartositasi modszerek




