Tantargy neve:Elelmezési lizemek szervezése és gazdasag Kreditértéke: 3

A tantargybesorolasa kotelezs

A tantargy elméleti vagy gyakorlati jellegének méréke, ,képzési karaktere” 50%/50%
(kredit%)

A tanora tipusa éséraszama 28 6ra ebadas é44 6ra gyakorlat az addiélévben

Az adott ismeret atadasaban alkalmazatm@bbi mddok, jellemzok: példaul esetismertetése
tematikus prezentaciok, Uzemlatogatds, demonsgad@boratoriumi gyakorlatok, teref
bemutatok, stb.

A szamonkéréamddja:kollokvium + Uzemterv készitése

Az ismeretelledirzésben alkalmazanddovabbi modok: 6nallo projektfeladatok, szamit4si

feladatok, tervezési feladatok, laboratoriumi gydddoelstti kis ZH, stb.

A tantargytantervi helye (hanyadik félév)4. félév

Elétanulmanyi feltételek:-

Tantargy-leirds: az elsajatitandGsmeretanyag tomor, ugyanakkor informalé leirasa 34
mondatban, valamint 14 (végés MSc esetén 9) hetes bontasban asaiasok

A tantargy oktatasanak altalanos célja ...
Megismertetni a hallgatokkal az élelmiszeriparilfdgozolizemek stratégiai kérdéseit, stratégial
szemlélet elsajatitasat, a versenyképesség elenetesgedszertanat, a vallalkozasok
kornyezetének elemzési lebiségeit. A hallgatok ismereteket szereznek az éekenifeldolgozo
Uzemek nmikodésének gazdasagi €s szervezési kortlméhy&imegvaldsithatdsagi tanulmany
készitésével megismerik az Gzemek létesitésénekildmdtetésének feltételeit.

. Elelmiszeripari lizemek létesitésének jogi feledt

. Elelmiszeripari izemek létesitésének kornydetttelei.

. Elelmiszeripari izemek |étesitésének személdtidei, munkaei-gazdalkodas.

. Elelmiszeripari izemek |étesitésének technidsétielei

. Elelmiszer-gdallitas technologiai és iizleti tervezése

. Uzletviteli feladatok az élelmiszeripari (izenszintjén.

. Logisztikai és marketingfeladatok az élelmigzani Uzemek szintjén.

. Elelmiszeripari Uzemek bélgs kil$ kornyezetének elemzése
EIeImlszerlparl vallalatok kérnyezeti menedzstjgen

10. Elelmiszeripari lizem fontosabb gazdasagi jeléém

11. Az Gzem kivitelezése és hasznalatbavétele

12. Beruhdzasok gazdasagi vizsgalata, teljesitréégkelés.

13. A fogyasztoi igény leirasa és meghatarozasdnaka, a kildetés meghatarozasa.
14. A termékszerkezet fejlesztése. Iparagi elenpiési szerkezetek
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Tantérgy-leiras: az elsajatitanddGsmeretanyag toémor, ugyanakkor informalo leirdsa 34
mondatban, valamint 14 (végés MSc esetén 9) hetes bontasban a gyakorlatok

A gyakorlat altalanos célja, hogy a hallgatok réted informaciokat szerezzenek élelmiszeripari
vallalkozasok gazdasagos Uzemeltetdsénikodési-beruhédzasi koltségéir
1. Célpiac elemzése (kereslet-kinalati iszonyok)
2. Jogszabalyi kérnyezet tanulmanyozasa
3. Kapacitasok megtervezése
4. Kritikus szabalyozasi pontok azonositasa, jelolése
5. Receptlra, 6sszetétel, gyartmanykonyv tervezése




6. Alapanyagszikséglet és koltségek meghatarozasa

7. Eszkdzszlikséglet meghatarozasa és beruhazasigeiteivezéese
8. Uzemegységek térbeli elhelyezése, alaprajz készités

9. Foly6 izemelési kdltségek kalkulacidja

10. Koltségosszedit

11. Beruhazéas- és kockazatelemzés

12. Erzékenységvizsgalat

13. Iparagi elemzés

14. Marketingterv

A 2-5 legfontosablkoteled, illetve ajanlottirodalom (jegyzet, tankdnyv) felsorolasa bibliografiai

adatokkal (szefg cim, kiadas adatai, (esetleg oldalak), ISBN)

1. Gyaraky Z.- Kovécs 1.(1996): Az élelmiszetéllitas és forgalmazas gyakorlati

kézikonyve. Novorg Kiadd. 298 p. 963-485-270-X

2. Hajdu Iné-Lakner Z. (1999): Az élelmiszeripar geszfztana. M&igazdasagi Szaktudas

Kiad6, Budapest. -250 p. ISBN 978-90-8686-115-6 2.
3. Lakner Z.-Gulyas M. (2004): Elelmiszergazdasaguhérasok tervezése ésglaiszitése
Kornyezet és Fejldés Kiadd. Budapest. 1-246 p. ISBN 963 9179 124

4. Berszan G.-Véarszegi T.(2000): Agrargazdasagi éfderieballito Uzem. Agroinform

Kiad. Bp. 1-300 p. ISBN 963 502 7265
5. W. B. Trail - K.G.Grunert (1997): Product and Resg Innovation in the Food Indust
Blackie Academic and Professional. London. 1-231I8BN 0751404241)

6. M.D. Ranken R.C. Kill, C.G.J. Baker (1997): Foodustries Manual. Blackie Academic

and Professional. London. 1-312 p. (ISBN 075140404
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Azoknak azeloirt szakmai kompetencidknak, kompetenci-elemeknel a felsorolasaamelyek
kialakitasahoz a tantargy jellem#en, érdemben hozzajarul

Javasolt a ténylegesen vallalhat6, tematika alapguileg garantalhatd deszkriptorok
megjeldlése.

a) tudas:
— Ismeri a gazdasag, a tarsadalom és az élelmiseesiigaonyat.
- Részletekbe méen ismeri a teljes élelmiszerlanc altalanos ésifspes jellemait,
Osszefliggéseit, hataraitjikbdésének sajatossagait.
b) képesséq:

— Keépes az élelmiszerlancra vonatkozé elemzéseitégjean ativelen, dsszefliggéseiber
komplexen megfogalmazni és értékelni.

- Terved-fejleszth mérnoki, kutatoi szemlélettel végzi az élelmisiadmsag és -mitség
szakterulet ismeretrendszerét alkoto kulobélképzelések részletes analizisét.

C) attitid:

— Elkotelezett a szakmédja irant, ismeri é€s vallatjpak alapvet ertékeit és normait,
torekszik azok kritikai értelmezésére és fejlesatgsa problémak szakmai alapokon
tortérd megoldaséra.

— Nyitott, motivalt és fogékony a korszeés innovativ eljardsok megismerésére és
gyakorlati alkalmazasara, nyitott az élelmiszemiudny és -technoldgia
paradigmavaltozasaira.

d) autondmia és feldlsséq:

- Jelenés 6nallésaggal rendelkezik az atfogo és specizdikraai kérdések felvetésében,
kidolgozasédban, szakmai nézetek képviseletébeokli@shban.

- Feltarja a szakteruleti kapcsolodasokat, &sieéggel vallalja és viseli tevekenységéne
mas szakteruleteket érinkovetkezményeit.
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— Szakmai fel@lsségtudattal hoz dontéseket, vallalja dontéseibektkezményeit.

Tantargy felelése(név, beosztas, tud. fokogddr. Buzas Ferenc tud. munkatars, PhD,

Tantérgy oktatasaba bevont oktaté(k),ha van(nakjnév, beosztas, tud. fokogatincs

Evkozi ellensrzés maédja l. 1 db évkozi zarthelyi dolgozat)

A terv készités folyamataban eseti jelleggel

Szamonkérés modszereinek részletépl. szébeli, irasbeli, szobeli és irasbeli, gya&briegy,
megajanlott jegy, sth.)

irasbeli vizsga + terv gyakorlati jegy (40%-60%)

Az aldirds megszerzésének feltételei(pl. jegyzkonyv, tanulméany, tervezési felad
dokumentécidja, sth.)

lat

Terv leadasa

Vizsgakérdések, tételsor:

Elelmiszer-eballito tizem tervezésének menete.

Elelmiszeripari (izemek létesitésének jogi feltétele

Elelmiszeripari tizemek létesitésének kornyezetétielei.

Elelmiszeripari tizemek létesitésének személyittdkté munkaei-gazdalkodas.
Elelmiszeripari (izemek létesitésének technikaéfelei

Elelmiszer-eballitas technoldgiai tervezése (anyagforgalom, sigs)
Elelmiszer-eballitas szabalyozéasi folyamata technoldgiai tervoo&ntacio
Elelmiszeripari Uzem fontosabb jelleiz (kapacitds, rfiszak, arbevéte
teljesitmény)

9. Atermékszerkezet fejlesztése

10. Elelmiszeripari vallalatok kérnyezeti menedzsmentje

11.Uzleti terv felépitése és részletei

12.Az Gzem kivitelezése és hasznéalatbavétele

13.Beruhazasok gazdasagi vizsgalata, teljesitménikadé®
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14. A fogyasztéi igény leirdsa és meghatarozdsanakanadjildetés meghatarozasg




