Tantargy neve:Reoldgiai élelmiszervizsgal: Kreditértéke: 3

A tantargybesorolasa Kotelez

A tantargy elméleti vagy gyakorlati jellegének méréke, ,képzési karaktere” 50% elmélet é4
50% gyakorlat

A tanora tipusa éséraszama 9 Ora ebadas és 9 6ra gyakorlat az adétévben
Az adott ismeret atadasaban alkalmazawogiébbi modok, jellemzik: -

A szadmonkéréanddija:koll. /gyak.
Az ismeretelleirzésben alkalmazandévabbi modok: -

\"{

A tantargytantervi helye (hanyadik félév): V. félév

Elétanulmanyi feltételek:

Tantérgy-leirds: az elsajatitandGsmeretanyag toémor, ugyanakkor informdlo leirdsa 34
mondatban, valamint 14 (végés MSc esetén 9) hetes bontasban asaiasok

A tantargy oktatasa révén a hallgatok megismemkogga alapelemeinek elméletét és gyakorlg

képessé valnak ezek gyakorlati alkalmazasara aimigkertermelés és niBités soran|

Megismerik az anyagokban kevesziltség és deformacio kapcsolatat, a feszidkség hatasai
alapveb tipusait, valamint a rugalmas, viszkézus és vislgrtikus anyagi viselkeds
tulajdonsagait. Képessé valnak a reologiai tulagdgok szamszésitése, megismerve a reomet
matematikai alapjait. Megismerik a viszkozimetripwet® mddszereit és azok laboratoriu
alkalmazéasait, a viszkozimetria és az allomanydletg modszerek elméleti és gyakorl
megvalositasat.

Az elbadasok témaja heti bontasban:

A reoldgia targya, a reometria célja. A klasszikugalmas és viszkozus deformacio.

Feszlltség és deformacio kapcsolata, szuperpozkiék.

Rugalmas deformaciok és moduluszok, folydsok és zkedtasok. Linearid

viszkoelasztikussag.

A Kelvin, Maxwell és egyéb modellek bemutatasdejakése.

Polimerek és szuszpenzidk reoldgiaja.

A reoldgiai viselkedés anyagszerkezeti hattere.

Reometria. Kapillaris viszkozimetria elve és alkah@sa. Rotacios viszkozimetria elve

alkalmazasa. Bsulyos viszkozimetria elve és alkalmazasa. Reomiéteglve és

alkalmazéasa.

8. Az allomanyvizsgalat célja, kapcsolata a reolégitajdonsagokkal. Allomany-vizsgalatd
tipusai.

9. Erémérési vizsgalatok elméleti hattere és gyakorldtavolsdg-, id- és aranymerég

vizsgalatok.
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Tantérgy-leiras: az elsajatitanddGsmeretanyag toémor, ugyanakkor informalo leirdsa 3%
mondatban, valamint 14 (végés MSc esetén 9) hetes bontasban a gyakorlatok

A gyakorlatok heti bontasban:

1. GyUmdlcsok allomanyvizsgalata.




Tésztareologia .

Tésztareologia ll.

Husok alloméanyvizsgalata.
Tejtermékek allomanyvizsgalata.
Viszkoziméterek hasznalata I.
Viszkoziméterek hasznalata Il.
Viszkoziméterek hasznalata Ill.
Konzisztométer hasznalata.
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A 2-5 legfontosablkoteled, illetve ajanlottirodalom (jegyzet, tankdnyv) felsorolasa bibliografiai
adatokkal (szefg cim, kiadas adatai, (esetleg oldalak), ISBN)

1. Toth Sandor: Reoldgia, reometria. Veszprémi Egyet&mdo, Veszprém, egyetem
jegyzet 232 0. 2000.

2. Ju. A. Macsihi, Sz. A. Macsihin: Elelmiszeriparireékek reologidja. Megazdasag
Kiadd Budapest 1987 ISBN 963-232-404-8

3. Sipos P.: Rheology in food analysis. Debreceni Egye Debrecen, egyetemi jegyzet, b
p. 2014

4. Malcolm C. Bourne: Food Texture and Viscosity: Cgptcand Measurement. Secand
Edition. Academic Press, UK, 427. 0. 2002 ISBN-QD21190625

5. Howard A. Barnes: A Handbook of Elementary Rheolddwiversity of Wales, Institute d
Non-Newtonian Fluid Mechanics, 200. o 2000 ISBN 38%3201
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Azoknak azeldirt szakmai kompetencidknak, kompetenci-elemeknel a felsorolasaamelyek
kialakitasahoz a tantargy jellem#en, érdemben hozzajarul

a) tudas:
Részletesen ismeri az élelmiszerek és azdlallghsi folyamatainak ellgmzéseber
hasznélatos eszktzoket és modszereket.

b) képesség:

Képes kivalasztani a megfedelizsgalati mddszereket a teljes élelmiszerlanatkozasaban.
C) attitid:

Nyitott, motivalt és fogékony a korsferes innovativ eljarasok megismerésére és gyakorlati
alkalmazéasara, nyitott az élelmiszer-tudomanyeth+ioldgia paradigmavaltozasaira.
d) autondmia és feldalsséq:

Felebsséget vallal a rabizott személyekért, eszkozokenoezések biztonsagos és eredményes
mikodéséert.

Tantargy felelése(név, beosztas, tud. fokogd®Prof. Dr. Kovacs Béla Rébert,
egyetemi tanar, intézetigazgat6, PhD

Tantérgy oktatasaba bevont oktaté(k),ha van(nakjnév, beosztas, tud. fokogat
Varallyay Szilvia, tanszéki mérnok

Evkozi ellensrzés madja(pl. 1 db évkozi zarthelyi dolgozat)

Szamonkérés modszereinek részletépl. szdbeli, irdsbeli, szobeli és irasbeli, gyd&briegy,
megajanlott jegy, sth.)

irasbeli vizsga a vizsgaidzakban.

Az alairhs megszerzésének feltételei(pl. jegydkonyv, tanulmany, tervezési feladat
dokumentécidja, sth.)




Gyakorlatok latogatasa.

Vizsgakérdések, tételsor:

18.
19.
20.
21.
22.
23.
24.

A reoldgia fogalma, targya. A deformacié tipusai

A rugalmas és viszkézus deforméacié bemutatasenjettse

A viszkdzus deformacio értelmezése. A deformaciiesség.

A Bolztmann-féle szuperpoziciés elv

A viszkoelasztikus modulus®mérséklet-figgése. Az egyes allapotok jelléimz
Huzasi és nyirasi modulus és érzékenyséeg. A modutabnezése
Hémérseéklet-id szuperpozicié. A mestergorbe jelésdge

Rugalmas reoldgiai rendszerek csoportositasamnjadie

Viszkdzus reoldgiai rendszerek csoportositasarjedi

. Plasztikus reologiai rendszerek csoportositadanjebi

. Newtoni anyagok reoldgiai viselkedése (kuszase&sxacios)

. Szerkezeti viszkozitast mutatd anyagok reolégiseldedése (klszasi és relaxacios)

. Dilatancia, tixotrop és reopex viselkedés (kusgasielaxacios)

. A Maxwell modell és klszasi és relaxacios gorbéje

. A Kelvin modell és kiszasi és relaxaciés gorbéje

. A Burgers modell és klszasi és relaxacios gorbéje

. Dinamikus reoldgiai vizsgalati modellek és az akdfivanyagszerkezeti viselked

kapcsolata

A reometria alapvétmddszerei, reometriai modszerek csoportositalsalnahzasi tertlete
Kapillaris viszkoziméterek, viszkozitas-tipusok

Esisulyos viszkoziméterek

Rotécids viszkoziméterek tipusai

Reométerek, alapuetizsgalati lehdiségei

Az allomanyvizsgalat médszerei.

Aranymeb eljarasok elve, célja
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