Tantargy neve: Ertékteremté folyamatok menedzsmentie a| kreditériéke: 3
élelmiszeriparban

A tantargybesorolasa valaszthato

A tantargy elméleti vagy gyakorlati jellegének méréke, ,képzési karaktere” 50%/50%
(kredit%)

A tanora tipusa ésoraszama 14 6ra edadas és 14 Ora gyakorlat az adélievben + értékelemzés
készitése (gyakorlati részél)

Az adott ismeret atadasaban alkalmazatmébbi médok, jellemzok: példaul esetismertetések,
tematikus prezentaciok, Uzemlatogatds, demonsgéaddboratoriumi gyakorlatok, terepi
bemutatok, stb.

A szadmonkéréanddja: koll. + gyak. jegy (értékelemzés leadasaval)

Az ismeretelledirzésben alkalmazanddovabbi modok: 6nallo projektfeladatok, szamit4si
feladatok, tervezési feladatok, laboratoriumi gydddoelstti kis ZH, stb.

A tantargytantervi helye (hanyadik félév)5. félév

Elétanulmanyi feltételek:

Tantargy-leirds: az elsajatitandGsmeretanyag tomor, ugyanakkor informalé leirasa 34
mondatban, valamint 14 (végés MSc esetén 9) hetes bontasban asaiasok

A hallgatok megismerik az értéktereénfiblyamatok gazdasagi 6sszefiiggéseinek rendszerét,
innovacids stratégia elemeit, ismereteket szereanéhknovacios teljesitmény mérédaz
innovacios projektek menedzselédémegismerik az értékteretnfolyamatok vizsgalatanak
maodszertanat.

. Az innovaci6 fogalma, rendszeadgpfogalmak, intézményi hattér)

. Az innovacié menedzsment feladata{etés és az innovacio menedzsment)

. Innovacios stratégiak, modszerek

. Az értékelemzés elméleti alapjai az élelmiszerédésben

. Az értékelemzés médszertani alapjai

. P.Ugyi ismeretek, donté8készités (beruhazas- és kockazatelemzés) I.

. P.Ugyi ismeretek, donté8készités (beruhazas- és kockazatelemzés) Il.

. Innovécio- és tudomanypolitika

. Vallalati innovacié menedzsment, tudasmenedzsrmedmubacio

10. Innovacioés teljesitmény-mérdmchmarking)

11. Versenyképesség és innovacio az eurépai éedmiés italgyartasban

12. Elelmiszeripari innovacio, élelmiszeriparirtdek

13. Innovacios projekt menedzsment

14. Ertékelemzési szakvélemény értékelése
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Tantargy-leirds: az elsajatitandGsmeretanyag tomor, ugyanakkor informalé leirasa 34
mondatban, valamint 14 (végés MSc esetén 9) hetes bontasban a gyakorlatok

A gyakorlat altalanos célja az innovacio és aziogamo értékelemzés elméleti alapjainak
gyakorlati hatterének megismertetése egy konkedhzési szakvélemény készitésével, melyne
fontosabb elemei a kdvetkikz

Kivalasztott (élelmiszer) termékcsoport és termdkeszerzése

Termékcsoport, termékekre vonatkozéigsok attekintése (CAH alapjan)

Arvizsgéalat (egységarak dsszehasonlitasa)

Osszetetk, beltartalmi paraméterek vizsgalata A (csomagotégjelenés értékelése)

(::)sszeteéik, beltartalmi paraméterek vizsgalata. B (kalotiééek meghatarozasa)
Osszetebk, beltartalmi paraméterek vizsgalata C (6sszetdtehzése)
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7. Ertékalkot6 tényask 6sszehasonlité elemzése

8. Benchmark kivalasztasa és vizsgalata

9. Ar-értékviszonyok meghatarozasa pontrendszer alapj@gsorolas

10. A vizsgélati eredmények szbéveges értékelése

11. Javaslatok kidolgozasa termékfejlesztés céljabdl

12. A termékcsoportra vonatkozo jogi §éllités, forgalmazéas) @rasok attekintése
13. Innovacios trendek a termékcsoportban (ppt prezenté

14. Félevi ertekelés

A 2-5 legfontosablkoteled, illetve ajanlottirodalom (jegyzet, tankdnyv) felsorolasa bibliografiai
adatokkal (szefg cim, kiadas adatai, (esetleg oldalak), ISBN)

1. Pakucs J.- Papanek G.: Innovacios menedzsment.avilygyovacios Szovetség. Budapest.
2006.

2. Buzés N. (szerk.): Innovaciomenedzsment a gyakmatatAkadémiai Kiad6. Budapest.
2007.

3. Hajdu Iné-Lakner Z.: Az élelmiszeripar gazdasagtMerdgazdasagi Szaktudas Kiado,
Budapest, 1999.

4. Ivanyi A. Sz.: Innovacios Stratégia és modszet@zgazdasagi és Jogi Konyvkiado. Bp.
1990.

5. Grahame W. Gould (2000):Innovations in Food Prangs€RC Press.

Azoknak azeléirt szakmai kompetenciaknak, kompetenci-elemeknel a felsorolasaamelyek
kialakitasdhoz a tantargy jellem#ien, érdemben hozzajarul

Javasolt a ténylegesen vallalhat6, tematika alapgluileg garantalhaté deszkriptorok
megjeldlése.

a) tudas:
- Ismeri a gazdaség, a tarsadalom és az élelnésweriszonyat.
- Ismeri a K+F+| stratégiai szerepét az élelmiggeaban, van ralatdsa az Eurdpai Unidban a
szakpolitika és a vallalati szinK+F+1 tevékenységek dsszefliggéseire, a fennalld
kodlcsdnhatasokra.

b) képesség:
- Képes elméleti és gyakorlati tudasa birtokabaatési és fejlesztési programok, projektek
kidolgozasaban és menedzselésében részt venni.

C) attitid:
- Nyitott, motivalt és fogékony a kors#eés innovativ eljardsok megismeréseére és gyakorlati
alkalmazéasara, nyitott az élelmiszer-tudomanyexhrtoldgia paradigmavaltozasaira.

d) autonémia és felalsség:
- Felebsséget érez a kozrékodéseével éallitott élelmiszerek midsegéért és biztonsagéért.

Tantargy felelése(név, beosztas, tud. fokogddr. Buzas Ferenc tud. munkatars, PhD,

Tantargy oktatasaba bevont oktatd(k),ha van(nakjnév, beosztas, tud. fokogatincs

Evkozi ellensrzés madja pl. 1 db évkozi zarthelyi dolgozat)

szakvélemeény készités folyamataban — sziikség szerin

Szamonkérés modszereinek részletépl. szébeli, irasbeli, szobeli és irasbeli, gyaktrjegy,
megajanlott jegy, sth.)




Az aldirds megszerzésének feltételei(pl. jegyzkonyv, tanulméany, tervezési feladat
dokumentécidja, sth.)

Ertékelemzési szakvélemény leadasa elektronikusédoan

Vizsgakérdések, tételsor:

Az innovacio fogalma, rendszere

Az innovacio gazdasagi jeldisege, alapfogalmak

Elelmiszeripari vallalatok stratégiai, stratégiausok.

Az innovacios stratégiak.

Az innovéacio menedzsment fontosabb modszerei,raavativ szervezet

A vallalati (pénzugyi) dontések rendszere

A beruhazasi dontésekogkszitése, Kalkulaciok, dontési technikék, kritérak

Innovacios trendek az élelmiszeriparban

Gazdaséag- és tudomanypolitika fogalma, elemei

10 Az innovacios stratégia kidolgozasa, megvaldsitasa

11. A tuddsmenedzsment fogalma és modelljei, tudasnzenezht technikak

12. Az indulo véllalkozasok inkubacioja inkubator hamba

13. Véllalatfinanszirozasi lehéségek, Kockazat finanszirozéas

14. A szellemi tulajdonjogok ismeretének fontossagamamvaciok esetében

15.Szabadalom, hasznalati mintaoltalom, védjegy, feddalem, szefi jog, domain,
know-how, franchise.

16. Az innovéacids vizsgalatok hagyomanyos technika ésnchmarking

17.Hazai palyazatok készitése és a projektek megvaddsi a legfontosabb hazai
palyazati rendszerek

18.A palyazatfigyelési rendszer kialakitasa, az Uregfdntosabb palyazatainak| a
bemutatésa.

19. A palyazas folyamata, a projekt menedzselése, bedol elkészitése
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