Tantargy neve: Molekularis biologiai technikak az élelmiszer| kreditértéke: 3
eredetvizsgélatban (MTMEL7034)

A tantargybesorolasa valaszthato

A tantargy elméleti vagy gyakorlati jellegének méréke, ,képzési karaktere” .50%/50%..
(kredit%)

A tanora tipusa éséraszama ...14 Ora ebadas és 14... 6ra gyakorlat az adéltvben
Az adott ismeret atadasaban alkalmazangébbi modok, jellemzik: laborgyakorlat

A szadmonkéréanaodja: kollokvium
Az ismeretelledirzésben alkalmazandovabbi modok:

A tantargytantervi helye (hanyadik félév): 1.

Elétanulmanyi feltételek:

Tantargy-leirds: az elsajatitandGsmeretanyag tomor, ugyanakkor informalé leirasa 34
mondatban, valamint 14 (végés MSc esetén 9) hetes bontasban asaiasok

A kurzus hallgatoi, annak sikeres abszolvalasaéaseendelkezni fognak egy olyan komp
ismeretanyaggal, melynek fokusza a fogyasztévédstminpontbdl meghatarozé eredetigazola
hallgatdék elsajatitiAk a molekularis genetika aépj képesek lesznek értelmezni a D
vizsgalatokon, fehérje/peptid analizisen és a agisszetételt meghatarozé metodikédkon ala
fajazonositasi lehéségeket. Megismerik a jelenlegi korlatokat, és aomivzd iranyu
eredetigazolasi megkdzelitésekbensrighetiségeket.

. Molekuléaris genetikai alapok

. Genetikai 6roKidés, populacio genetikai szerkezete

. Mutéciok etfordulasa, jeleritsége, tipusai

. A genom

. Biotechnika - biotechnoldgia

. Allati eredeti termékek nyomonkovetésének modszerei

. Genetikai modszerek |.

. Genetikai modszerek II.

. Kvantitativ genetikai médszerek

10. DNS konformacion és olvadasponton alapul6 éverbgalati technikak
11. Gyakorlati megoldasok DNS alapu élelmiszergddatokkal
12. Proteomika és fehérjevizsgalati modszerekazfajositasban
13. Zsirok, zsirsavak, allati eretiéérmékek zsirsavosszetétele
14. Eredetigazolés zsirsavanalizissel
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Tantérgy-leiras: az elsajatitanddGsmeretanyag toémor, ugyanakkor informalo leirdsa 34
mondatban, valamint 14 (végés MSc esetén 9) hetes bontasban a gyakorlatok

A gyakorlat altalanos célja a hallgatbk megismégeta DNS alapu fajazonositasra alkalmas
metodikak kivitelezésével. A gyakorlat soran szetjAetassag a genetikai vizsgalatokra terjed K
Az eredmények értékelése is a tanmenet részétiképez

1. Altalanos laborat6riumi ismeretek, oldatkészitéansmolas
2. DNS izolalas husbol
3. DNS izolalas husbol

ex
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4. DNS izolalas sajtbdl, feldolgozott hluskészitméityb
5. DNS izolélas sajtbdl, feldolgozott huskészitméityb
6. genomi DNS elleérzés (mennyiség, méség)

7. polimeraz lancreakcio

8. polimeraz lancreakcio

9. polimeraz lancreakcio

10. agar6z gélelektroforézis

11. agar6z gélelektroforézis

12. géldokumentalas

13. poliakrilamid gélelektroforézis

14. poliakrilamid gélelektroforézis

A 2-5 legfontosablkoteled, illetve ajanlottirodalom (jegyzet, tankdnyv) felsorolasa bibliografiai
adatokkal (szefg cim, kiadas adatai, (esetleg oldalak), ISBN)
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spectrometry. Food Chemistry, 122. 4. 1273-1277.

Montowska M., Pospiech E. (2013): Species-speeiffiression of various proteins in meat tissye:
Proteomic analysis of raw and cooked meat and preducts made from beef, pork and selecte
poultry species. Food Chemistry 136. 1461-14609.

Girish P.S., Anjaneyulu A.S.R., Viswas K.N., Sargiie.H..Bhilegaonkar K.N., Agarwal R.K.,
Kondaiah N., Nagappa K., (2007): Polymerase chedstion — restriction fragment length
polymorphism of mitochondrial 12S gene: A simpletinoel for identification of poultry meat
species. Vet Res. Commun. 31, 447-455.

Natonek-Wgniewska M., Zbek T., Stota E. (2007): Species identificatiomm@mmalian mtDNA
using PCR-RFLP. Ann. Anim. Sci. 7, 2, 305-311.

Qo

Azoknak azeldirt szakmai kompetencidknak, kompetenci-elemeknel a felsorolasaamelyek
kialakitasdhoz a tantargy jellem#en, érdemben hozzajarul

a) tudas
-Részletesen ismeri az élelmiszerek és aztMl@hsi folyamatainak ellémzésében hasznalatos
eszkOzOket és modszereket.

b) képesség
-Részletesen ismeri az élelmiszerek és aztMl@hsi folyamatainak ellémzésében hasznalatos
eszkOzOket és modszereket.

C) attitid
-Nyitott, motivalt és fogékony a korszeés innovativ eljarasok megismeréseére és gyakorlati
alkalmazéasara, nyitott az élelmiszer-tudomanyexhriologia paradigmavaltozasaira.

- Felismeri az élelmiszerbiztonsag és -tgieg teriletén megjelérértekeket, fogékony a
hatékony megoldast jeleéntnodszerek és eszkdzok alkalmazasara.

d) autonémia és felalsség
- Felebsséget érez a kozrékvdésével élallitott élelmiszerek midségéért és biztonsagaért.

Tantargy felelése(név, beosztas, tud. fokogddr. Czeglédi Levente, egyetemi docens, PhD

Tantargy oktatdsaba bevont oktatd(k),ha van(nak{név, beosztas, tud. fokogat

Evkozi ellensrzés madja pl. 1 db évkozi zarthelyi dolgozat)




Szamonkérés modszereinek részletépl. szbbeli, irasbeli, szbbeli és irasbeli, gya&briegy,
megajanlott jegy, sth.)

irasbeli

Az aldirds megszerzésének feltételei(pl. jegyzkonyv, tanulméany, tervezési felad
dokumentécidja, sth.)

lat

laboratériumi jegyékonyv, részvétel az oktatason a Tanulmanyi és Vdgaabalyzat szerint

Vizsgakérdések, tételsor:

. Molekularis genetikai alapok

. Genetikai 6rokidés, populacié genetikai szerkezete

. Mutéciok etfordulasa, jeleritsége, tipusai

. A genom

. Biotechnika - biotechnoldgia

. Allati eredeti termékek nyomonkovetésének modszerei

. Genetikai modszerek a termék eredetvizsgalatdban

. Kvantitativ genetikai moédszerek a termék erddsgpalataban

. DNS konformécion és olvadasponton alapuld eversgalati technikék
10. Proteomika és fehérjevizsgalati modszerekaz fejositasban
11. Zsirok, zsirsavak, allati eretléérmékek zsirsavosszetétele
12. Eredetigazolas zsirsavanalizissel

13. A DNS izolalas metodikaja, az izolalt DNS jeileése

14. PCR kritikus pontjai

15. A DNS elektroforézis kritikus pontjai
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