Tantargy neve:Mezégazdasagi kémia Il Kreditértéke: 5

A tantargybesorolasa Kotele

A tantargy elméleti vagy gyakorlati jellegének méréke, ,képzési karaktere”.50./..50 %

A tanora tipusa éséraszama 28... Ora ebadas és ...28 Ora gyakorlat az adott félévben

Az adott ismeret atadadsaban alkalmazandd tovabldokydjellemak eléadas laboratoriumi

gyakorlatok.

A szadmonkéréanaodja: koll. /gyak.

Az ismeretellefirzésben alkalmazandé tovabbi médblazi feladatok ellefrzése , laboratérium
gyakorlaton ZH, jegymegajanlé dolgozat, kollokvium

A tantargytantervi helye (hanyadik félév): 2. félév

Elétanulmanyi feltételek:-

Tantérgy-leiras: az elsajatitanddGsmeretanyag toémor, ugyanakkor informdlo leirdsa 34
mondatban, valamint 14 (végés MSc esetén 9) hetes bontasban asadasok

Tantargy-leiras: Célok: Az oktatott anyag a biokémia, élettan saajyak ismereteinek sikeres elsajatitgsat

alapozza meg. Fontos cél a készségek kialakitasa @&meretek szelektalasara, alkalmazéasara, dll

etv

befogadasara.: A természetben (névényi, allativezetekben) éforduld szerves vegyiletek (intermedierek,
monomerek, makromolekuldk) felépitésének, szerkerst bioldgiai jeledségének megismerése. Ezen

vegylletek vézlatosan: a szénhidrogének, alkohadaknhidratok, karbonsavak, észterek, lipidek, aso

m

vegylletek, heterociklusos vegyuletek, aminosavadptidek, nukleinsavak. Ezeknek az anyagoknak

csoportositasa, k6zos és gltnlajdonsagaiknak felismerése.

Tematika:

1. hét: A C-hibridallapotai. A szerves vegylletekrsvaz és funkcids csoportok szerinti csoportasitas
Rendiség, értéliség, fogalma a szerves kémiaban. Izoméria degek.

2. hét: Szénhidrogének. Fontosabb szerves kénaiktidipusok (szubsztitacid, addicié, polimerizacié
Diének, poliének (terpének). Izoprénvazas vegyklkémiai sajatsagai.

3. hét: Alkoholok csoportositasa, jellemzése. Totdthé alkoholok és kémiai reakcidik. Alifas
oxovegylletek (aldehidek, ketonok) csoportositéshkd és kémiai sajatsagaik.

4. hét: Szénhidratok. Monoszacharidok csoportasitésmiai tulajdonsagaik, fontosabb képwigel Cukrok
gyiiriis szerkezete.

5. hét: Cukrok egymas kozotti reakcioja. Redukdldiem redukaléd diszacharidok. Vaz —és tartalékiggmn
poliszacharidok.

6. hét: Karbonsavak csoportositasa, fizikai és kétlajdonsagaik. Nyiltlancu telitett és telitatlegyérték
karbonsavak. (Kilonos tekintettel a zsirsavakrgijtidnc telitett és telitetlen di — és
trikarbonsavak. Eszterek csoportositasa, tulajopisa

7. hét: Lipidek. Elszappanosithaté lipidek csopsittsa, fizikai, kémiai tulajdonsagaik. Az 6sszdipidek
Osszehasonlitasa, legfontosabb képtikésmertetése. El nem szappanosithat6 lipidek
csoportositasa. A szteranvazas vegyuletek.

8. hét: Helyettesitett (hidroxi -, oxi -, aminokgrbonsavak kémiai tulajdonsagai.

9. hét: Aminosavak csoportositasa, kémiai jell&iknzkerionos szerkezetik, pufferolé képességik
bemutatasa. Szétvalasztasuk, gélelektroforézis.

10. hét. Dipeptidek, polipeptidek. Fehérjék szeekezcsoportositdsa. A fehérjék bioldgiai funkcidi.

11. hét: Aromas vegyiletek. A benzolmolekula szeeke izomérigja, kémiai reakcidi. Fontosabb aromas
szénhidrogén csoportok. Az aromas jelleg feltétal@nyitasi szabaly. Aromas alkoholok,
aldehidek, karbonsavak. .

12. hét: A fenolok és kinonok kétésrendszere, feaitd képviséik. Heterociklikus vegyiletek
csoportositasa. Ottagl heterociklikus vegyiileteRirfol, az imidazol szerkezete, szarmazékaik.
Ciklikus tetrapirrol és linearis tetrapirrol rendsek szerkezete, tulajdonsagaik, bioldgiai fela#ata
fébb képvisadik.

13. hét: Hattagu heterociklikus vegyiletek. Piriéigpirimidin szerkezete, szarmazékaik. Purinvaz,
purinvazas vegyiletek. Laktim-laktam tautomériakiazidok és nukleotidok szerkezete. A NAD




NADP*, FAD, ATP, ciklikus AMP szerkezete, biologiai sepiik.
14. hét: Nukleinsavak primer szerkezete, szekusidekturaja. A nukleinsavak szerkezetének és biaidg
funkcidjanak 6sszefliggése.

Tantargy-leirds: az elsajatitandGsmeretanyag tomor, ugyanakkor informal6é leirasa 34
mondatban, valamint 14 (végés MSc esetén 9) hetes bontasban a gyakorlatok

A gyakorlat altalanos célja ...

1. Balesetvédelmi oktatas, példak konstitucios izakéelirasara, konstiticios képlet,

gyokcsoportos képlet, vonalképlet rajzolasara, ¢iggkcsoportok és a rajuk jelletnz

vegylletek azonositasara, képletirasara. Modellédédatok (szeminariumi jelleq)

funkcids csoportok jellendzreakcidi , szénhidrogének nevezéktananak gyalerlas

Szerves vegyuletek megkilonboztetése fizikai tolagdgaik alapjan (olvadaspont és

forrdspont meghatarozasa)

4. Reakciotipusok tanulmanyozésa kéénkisérleteken keresztil

5. Polimeriz&cios kisérletek, aromas vegyuletek kitésa Példak a Hickel szabély
gyakorlasara

6. Kémcgkisérletek: alkoholok, aldehidek, ketonok tanuln@zésa valamint példak ezek
nevezektanara, refiseg, értékség megallapitasara alkoholoknal

7. Karbonsavak , karbonsav-sok, észterek tanulmasgoegyszéirkisérleteken keresztil ,
Nevezéktan gyakorlasa

8. Sztereoizoméria gyakorlasa modellezésen keresgyiakorlé feladatok kiralitds centrum,
enantiomerek, diasztereomerek azonositaséra, weciwidok giriive zarodasara, L és
D illetve alfa és béta izoméria felismerésére (smariumi jelleq)

9. Kémcgkisérletek szénhidratokkal ( Fehling préba, kemiénkiimutatasa, Tollens proba)

10.Kisérletek: aminosavakkal, fehérjékkel (Ninhidrimbipa, Biuret reakcio,fehérjék kicsapas
pufferhatas vizsgéalata)

11.Kisérletek lipidekkel (oldhatésag vizsgalat, tetiég vizsgalat, elszappanositas)

12. C-vitamin meghatarozasa gyumolcs illetve paprikataiol jodometrias titralassal

13.Gyumdlcs minta savtartalmanak meghatéarozasa sav-itéalassal

14.Szalicilsav mennyiségének meghatarozasa fotomatrias

s e

A 2-5 legfontosablixdteled, illetve ajanlottirodalom (jegyzet, tankdnyv) felsorolasa bibliografial
adatokkal (szefg cim, kiadas adatai, (esetleg oldalak), ISBN)

T6th Gyula: Szerves és biokémia egyetemi jegyzebrBceni Agrartudoméanyi Egyetem 1980
Bot gyorgy: A szerves kémia alapjai Medicina kongdd Budapest, 1980

Gergely Pal-Penke Botond-Toth Gyula: Szerves éarganikus kémia Alliter

kiadé 2006

T. W. Graham Solomons, Craig B. Fryhle , Scott Ay@&r Organic chemistry 11th Edition ISBN-13: 978§
1118133576

L. G. Wade Jr Organic chemistry 11th Edition ISBBI-978-0321768414
David Klein Organic chemistry as a second langudge;irst Semester Topic
ISBN-13: 978-1118010402

Azoknak azeldirt szakmai kompetenciaknak, kompetenci-elemeknel a felsorolasaamelyek
kialakitasdhoz a tantargy jellem#en, érdemben hozzajarul

a) tudas:
- szerves kémia alapjait elsajatitja, mely a tovdiidkémia , nbvényélettan,

a,



takarmanyozastan , névénytaplalas, névéenyvédeleaini@nyok megértéséhez
szlikséges
b) képesség:
- Osszefiiggéseket felismer a szakteriiletén belékagyat és a tudomanyos alapismerete
kozt (takarméanyozas, ndvénytaplalas, novényvédelem)
— Problémamegoldo6 képessége és kreativitasadflejh kisérleteken és gyakorlé feladatok
keresztul
C) attitid:
- Kdrnyezettudatos és egészségmegovo szemlélet

- Erzékeny a szakteriiletével kapcsolatosan felrgnidblémakra, azoknak elemzésére és

megoldasara torekszik a kivaltdo okok megismerésetien
- Folyamatos dnképzésre torekszik
d) autonémia és felalsség:
- Felebsségtudattal rendelkezik és reflektal sajat tews@menek kovetkezményeire

Tantargy felelése Erdeiné dr. Kremper Rita, egyetemi adjunktus, PD

Tantargy oktatasaba bevont oktaté(k),:
Dr. Béni Aron egyetemi adjunktus, PhD

Evkozi ellenérzés maodja :

Jegymegajanlé dolgozat, gyakorlaton irt zarthetygdzatok, hazi feladatok ellérzése

Szamonkérés maddszereinek részletéi

0 Minden masodik gyakorlaton ZH iras. A ZH-k 6sszdéite kiadja a gyakorlati jegyet,
amely beleszamit a vizsgajegybe (sikeres 50% ifgletigateljesitmény esetén)

o Jegymegajanlo dolgozat két részletben, melyneksgéntaiba beleszamit a hazi feladat
elkészitése (max. 10% kaphat6 a hazi feladatokéasen)

0 A meghirdetett vizsgaalkalmak kdzott van szdbeirésbeli vizsga (valaszthato)

Az alairas megszerzésének feltételei

A gyakorlat teljesitése

Vizsgakérdések, tételsor:

1. A C-hibridallapotai.

2.A szerves vegyuletek szénvaz és funkcios csopsererinti csoportositasa.
3.Rendiség, értékség, fogalma a szerves kémidban. |lzoméria dekgek.

4. Alkanok

5. Alkének

6. Diének, poliének, terpének

7.. Alkoholok csoportositasa, jellemzése. Tobldrdkoholok és kémiai reakcidik.
8. Aldehidek, ketonok csoportositasa fizikai éslad sajatsagaik.

10. Karbonsavak csoportositasa, fizikai és kémiajdonsagaik

11. Eszterek csoportositasa, tulajdonsagai

12.Aromas vegyiletek. A benzolmolekula szerkezeimiai reakcioi

13.. Az aromas jelleg feltételei, iranyitasi szgb&lromas alkoholok, aldehidek, karbonsavak.
14.. A fenolok és kinonok kdtésrendszere, fontodadgvisedik

15. szénhidratok csoportositasa, monoszacharidleknese

16. Cukrok egymas kozotti reakcioja. Redukalo éa nedukalo diszacharidok

14. . Vaz —és tartaléktdpanyag poliszacharidok.

17. Elszappanosithato lipidek csoportositasa,dizkémiai tulajdonsagaik

18. . El nem szappanosithaté lipidek csoportosit@sateranvazas vegyluletek.




19. Aminosavak csoportositasa, kémiai jelléikz

20. Dipeptidek, polipeptidek. Fehérjék szerkezeteportositasa

21. A fehérjék biol6giai funkcidi

22. Ottagu heterociklikus vegyiilete

23. Hattagu heterociklikus vegytiletek

24. . Nukleozidok és nukleotidok szerkezete. A NARADP', FAD, ATP, ciklikus AMP szerkezete,
bioldgiai szerepik.

25. Nukleinsavak primer szerkezete

26. Nukleinsavak szekunder strukturaja. A nuklemagaszerkezetének és bioldgiai funkcidjanak
Osszefliggése.

A vizsgan két kifejb kérdés van (az €lgétel az 1-14. , a masodik a 15-26. tételek ké&eiilil ki)
Valamint kiskérdések (egy-két mondatos valasz)yeteh szdbeli vizsgan a beugro kérdései




