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A kurzus célja, hogy a hallgatók  

megismerkedjenek a különböző analitikai módszerekkel, melynek során az élelmiszerek beltartalmi paraméterei 
meghatározása kerül ismertetésre, különböző módszerek segítségével. Emellett megfelelő tudást szereznek ezen 
összetevők tulajdonságairól is. Megtanulják, hogy hogyan határozzák meg a különféle élelmiszerek energiatartalmát, 
illetve tápanyag-összetételét. 

A kurzus tartalma, témakörei 
1. hét: Élelmiszeralkotók 
2. hét: Mintavétel és mintaelőkészítés 
3. hét: Élelmiszerminták multielemes kémiai analízise 
4. hét: Nedvességtartalom és szárazanyag-tartalom, valamint a lipidek meghatározása 
5. hét: Fehérjék meghatározása 
6. hét: Vitaminok meghatározása 
7. hét: Szénhidrátok meghatározása 
8. hét: Rosttartalom meghatározása 
9. hét: Mikotoxinok meghatározása 
10. hét: Antioxidáns hatású vegyületek meghatározása 
11. hét: Aminosavak meghatározása 
12. hét: Alkoholos italok beltartalmi paramétereinek meghatározása 
13. hét: Érzékszervi vizsgálatok kivitelezése 
14. hét: Energiatartalom számítás 
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